Festliches Buffet im Seeschloss am Botzsee

Buffetauswahl | -
Suppe -
» Wiirzige Kiirbiscremesuppe mit Kokosnussmilch X
] i
Vorspeisen

» Frische Blattsalate vom Markt mit Dijon Senf-Orangendressing oder klassischem
Joghurt-Krauterdressing

Salat von Rucola mit Kirschtomaten, Feta und roten Zwiebeln

Carpaccio von Tomaten und Mozzarella mit Balsamico und Basilikum

gefiillte Eier auf Rucola

hauchdiinner Serano Schinken auf Rucola mit Parmesan

Hauchdiinn geschnittenes Vitello tonnato mit Thunfischcreme

YV V. V V V V

Geraucherter Lachs auf Rucola

Y

pikanter Geflugelsalat mit Mandarinenstiickchen und Spargel

Y

Walddorfsalat mit herzhaftem Sellerie, Apfel und Nisse
» Shrimps — Cocktail zweierlei Art

Hauptgerichte und Beilagen

» geschmorter Kasselerbraten in deftiger Sol3e

Gegrilltes Filet vom Lachs auf Blattspinat
Rahmpilzpfanne aus frischen Champions mit Zwiebeln
gebutterter, zarter Rosenkohl

handgeschnittene, karamellisierte Mohrenstifte

YV V. V V V

Rosmarin- oder Petersieleinkartoffeln, Kartoffelbéallchen & duftender Basmatireis

Dessert

» Panna cotta mit Himbeeren und frischer Schlagsahne
» Luftige Mango Mousse mit Minze & Obstauswahl

Es konnen Bestandteile des Biifetts ausgetauscht und neue Bestandteile
hinzugefiigt werden. Bitte beachten Sie das pro zusitzlichen Biifett

Bestandteil, pro Person +3€ berechnet werden.



Festliches Buffet im Seeschloss am Botzsee

Buffetauswahl 11

Suppe
» Kartoffelrahmsuppe mit Majoran

Vorspeisen
» Frische Blattsalate vom Markt mit Dijon Senf-Orangendressing oder klassischem

Joghurt-Krauterdressing

Salat von Rucola mit Kirschtomaten, Feta und roten Zwiebeln
Carpaccio von Tomaten und Mozzarella mit Balsamico und Basilikum
gefiillte Eier auf Rucola

hauchdunner Serano Schinken auf Rucola mit Parmesan

Hauchdiinn geschnittenes Vitello tonnato mit Thunfischcreme

YV V V V V V

Geraucherter Lachs auf Rucola

Y

frischer Krautsalat nach ,,Brandenburger Art*

A\

Auswabhl verschiedener Kése mit Feigensenf, Obst und Cracker

» wiirziger Rindfleischsalat mit Tomaten, Lauch und Paprika

Hauptgerichte und Beilagen

» geschmorte Rinderroulade, klassisch gefiillt mit Speck, Zwiebeln und Gurke
gegrilltes Steak von Maishédhnchen auf Sommergemiise

Rahmpilzpfanne aus frischen Champions mit Zwiebeln

Apfelrotkohl nach Hausfrauenart

Butterbohnchen mit Speck oder ohne Speck

YV V V VYV V

Rosmarin- oder Petersieleinkartoffeln, Kartoffelkl6f3e und Pommes

Dessert

» Mousse au Chocolat mit Schokoraspel nach unserem Hausrezept

» Rote Griitze auf Vanilletopfen & Obstauswahl

Es konnen Bestandteile des Biifetts ausgetauscht und neue Bestandteile
hinzugefiigt werden. Bitte beachten Sie das pro zusitzlichen Biifett

Bestandteil, pro Person +3€ berechnet werden.



Festliches Buffet im Seeschloss am Botzsee

Buffetauswahl 111

Suppe

» klassische Hochzeitsuppe mit einer Einlage aus Gemiisen, -

Kl6Bchen und Eierstich (

Vorspeisen
» Frische Blattsalate vom Markt mit Dijon Senf-Orangendressing oder klassischem

Joghurt-Krauterdressing

Salat von Rucola mit Kirschtomaten, Feta und roten Zwiebeln
Carpaccio von Tomaten und Mozzarella mit Balsamico und Basilikum
gefullte Eier auf Rucola

hauchdunner Serano Schinken auf Rucola mit Parmesan

Hauchdiinn geschnittenes Vitello tonnato mit Thunfischcreme

YV V V V V V

Geraucherter Lachs auf Rucola

A\

pikanter Eiersalat

Y

Champion Salat mit Feta und gehackten Zwiebeln

» kleine wiirzige Frikadellen

Hauptgerichte und Beilagen

> gegrilltes Steak aus der Hiifte vom Rind oder kleine Schnitzelchen aus der Pfanne
Hirschbraten ,,nach Art der Forsterin®

Rahmpilzpfanne aus frischen Champions mit Zwiebeln

gebutterter, zarter Blumenkohl

karamellisiertes Sommergemuse

YV V V VYV V

Rosmarin- oder Petersieleinkartoffeln, Kartoffelbéllchen & duftender Basmatireis

Dessert

» Panna Cotta mit zweierlei Beeren und frischer Schlagsahne

» Schokoladenpudding mit frischer Schlagsahne & Obstauswahl

Es konnen Bestandteile des Biifetts ausgetauscht und neue Bestandteile
hinzugefiigt werden. Bitte beachten Sie das pro zusitzlichen Biifett

Bestandteil, pro Person +3€ berechnet werden.



Festliches Buffet im Seeschloss am Botzsee

Buffetauswahl IV (*Vegetarisch oder vegan®)

Suppe ? &
» Wiirzige Kiirbiscremesuppe mit Kokosnussmilch ' (

Vorspeisen
» Frische Blattsalate vom Markt mit Dijon Senf-Orangendressing oder klassischem

Joghurt*-Kréuterdressing

Salat von Rucola mit Kirschtomaten, Feta* und roten Zwiebeln

Carpaccio von Tomaten und Mozzarella mit Balsamico und Basilikum (vegetarisch)
Walddorfsalat mit herzhaftem Sellerie, Apfel und Nisse

Variationen Antipasti von griinen und schwarzen Oliven & eingelegtes Gemiise

Champion Salat mit Feta und gehackten Zwiebeln

YV V V V V V

frischer Krautsalat nach ,,Brandenburger Art*

Y

Gemusesticks in Jogurt* Dip

A\

Wiirzigen Gurkensalat

»  Wraps mit Gemiise und Frischkdse*

Hauptgerichte und Beilagen

» Grillgemiise mit Siikartoffel, Lauch und Quark Dip* oder Falafel oder
Gemiisebillchen auch Butter® Erbsen

Rote oder griine Lasagne mit Tomaten, Pilzen und Spinat
Rahmpilzpfanne* aus frischen Champions mit Zwiebeln
handgeschnittene, karamellisierte Méhrenstifte

Gebutterte* Bohnchen oder Rosenkohl

YV V V V V

Rosmarin- oder Petersieleinkartoffeln, Pommes & duftender Basmatireis

Dessert

> Schokoladenmousse* mit Schokoladensof3e

» Chia Pudding* mit Himbeeren und frischer Minze & Obstauswahl

Es konnen Bestandteile des Biifetts ausgetauscht und neue Bestandteile
hinzugefiigt werden. Bitte beachten Sie das pro zusitzlichen Biifett

Bestandteil, pro Person +3€ berechnet werden.



